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De authentieke karaktereigenschappen van deze polyvalente zaal bieden talloze mogelijkheden.
De zaal heeft een capaciteit van maximaal 250 personen voor een diner aan tafel.

Voor een walking dinner of recepties is de capaciteit maximaal 500 personen.

Het mooie van een feest op maat is dat u alle keuzes zelf bepaalt.
Bij De Commanderie werken we samen met ervaren, vaste partners.

U kunt kiezen voor een klassiek diner aan tafel, een walking dinner, of een buffet. Alles is mogelijk.

Onze ruime feestzaal van 480 m² is geschikt voor allerlei gelegenheden, zoals huwelijksfeesten,
communies, jubilea, familiefeesten en bedrijfsevenementen.

Bij De Commanderie is alles mogelijk. In dit historische pand maken wij van uw gelegenheid een onvergetelijk feest.
De Commanderie beschikt over een uitgestrekte tuin en een ruime parking voor ongeveer 150 wagens.



Voor de schuimwijnen en wijnen bent u vrij
om te kiezen, via de cateraar of via ons.

Indien gewenst, kunnen wij u meer
informatie geven over ons assortiment aan

wijnen en bubbels. We bieden wijnen in
verschillende prijsklassen, regio's en stijlen,

afgestemd op uw wensen. Alle niet-
geopende flessen worden na het evenement

teruggenomen.

Voor dranken werken wij samen met een
lokale, familiale drankenhandelaar.

Frisdranken komen uit het Coca-Cola
assortiment. Tapinstallaties en koelcellen zijn

aanwezig en het gebruik hiervan is
inbegrepen in de prijs. U hoeft zelf niets te
regelen; wij bestellen en plaatsen alles in
onze koelcellen voor u. Enkel de verbruikte

dranken worden aangerekend, en dat tegen
schappelijke prijzen.



Voor de catering kunt u kiezen uit onze vijf vaste partners.
Zij bieden complete pakketten aan en verzorgen alles, van de opzet en bediening tot de afbraak,

zodat u zelf niets hoeft te doen.



Wij werken niet met standaardformules, folders, of prijslijsten. Wij geloven in de kracht van een persoonlijk gesprek
als start van een succesvolle samenwerking.

Samen met u creëren we een cateringconcept op maat, afgestemd op uw wensen en persoonlijkheid.
Wij zijn de ARCHITECT van uw feest, ontzorgen u volledig en leggen de fundamenten voor een onvergetelijk

evenement. Samen met onze chefs gaan we op zoek naar een (h)eerlijk menu voor uw feest. We spelen in op het
marktaanbod, bekijken wat het seizoen te bieden heeft, en gaan daarmee aan de slag.



"Bij Ma Kwizien beginnen we met een leeg vel papier en tekenen we het feest van uw dromen.
We bieden graag culinaire inspiratie uit diverse keukens om uw feest tot leven te brengen.

Het concept wordt stap voor stap en in uw tempo ontwikkeld.
Ons team bij Ma Kwizien is dynamisch en stelt de wensen van de klant voorop. Klantgerichtheid,

probleemoplossend denken, en punctualiteit zijn sleutelwoorden in onze samenwerking."



Wij vertellen het catering verhaal op een vernieuwende en innovatieve wijze. Elk evenement wordt behandeld als
een uniek hoofdstuk met een geheel eigen invulling. Wij leggen vooral de focus op seizoensgebonden en lokale

producten. Onze chefs wenden al hun talenten aan om recepten van traditionele gerechten te herinterpreteren en
willen zo uw genodigden onderdompelen in een levende herinnering aan gastronomie. Wij werken in een sfeer die

gekenmerkt wordt door edele grondstoffen en zachte technologie, om zo kwaliteitsvolle gerechten te serveren.
Hiervoor werken wij samen met kleinere, lokale producenten en perfectioneren wij smaken door samenwerkingen

met authentieke partners uit eigen buurt.
Want “taking care of people is what we do and love to do…"



Taverlani is meer dan 40 jaar ervaring en 3 generaties culinair vakmanschap.
Opgegroeid in de smakelijke wereld van hun ouders zetten zussen Evi en Delphine het levenswerk verder.

Met heerlijke gerechten, flexibele service en een passie voor traditie.
Uiteraard staan nog veel meer helpende handen klaar om uw feest tot een culinair hoogtepunt te brengen.

Het professioneel team bedient uw gasten met een glimlach.
Hulp nodig bij de aankleding of afbraak van uw culinair avontuur?

Taverlani helpt u graag.



Declerck catering - Food, Fire & Fun.

Barbewhuut? BBQ! U leest het goed, bij Declerckcatering zijn we gespecialiseerd in BBQ’en & hier gaan we zeer ver
in. Met onze gigantische BBQ Oklahoma smokers grillen we allerlei lekkers op uw evenement in De Commanderie.

We creëren snel een losse vibe & leuke atmosfeer, het stijve gedoe slaan we over binnen ons concept & gaan volop
voor showcooking & belevenis. De presentatie, de no nonsens sfeer, de vlotte communicatie & het lekkere eten,

daar staan we voor gekend.
We luisteren graag naar wat jullie lekker vinden & werken steeds een gepast voorstel uit op maat.



Wij bevelen deze partners vrijblijvend aan.
Ze hebben al meerdere keren bewezen de zaal fantastisch te kunnen decoreren

en onvergetelijke momenten vast te leggen op beeld.



‘T Verloren Schaap

CLEYTHIL HOTEL B&B Destiny

Shaka Belgium



Zuidhoute B&B Villa Meersen

info@zuidhoute.be
www.zuidhoute.be

Afstand: 4 km (7min)

blondeelan@telenet.be
www.villameersen.be
Afstand: 3,5 km (6min)

 B&B The Attic

www.bnbtheattic.be
Afstand: 3 km (6min)

Hotel Orchidee 

www.hotelorchidee.be
Afstand: 14 km (17min)



CERMONIE 

STRETCHTENT

BAR

SANITAIR - VESTIAIRE



Krommewege 20 A, 9990 Maldegem

KNOKKE

AALTER / GENT 

ANTWERPEN


