
the home

of intimate

gatherings



ons aanbod zomer 2026

weddings
food, drinks, ceremonie & party

corporate gatherings
food & drinks, wandelingen, vergaderingen

celebrations
food & drinks, party



ons verhaal isla sobremesa

it all 
started at 
the table



ons verhaal isla sobremesa

Na jaren van het vullen van tafels in andere huizen die niet 
aanvoelden als de onze, besloten we ons hart te volgen en te 

verhuizen uit liefde voor het tafelen. We vonden een eiland. Een plek 
om te vertragen, te genieten en de buitenwereld heel even te vergeten.



ons verhaal isla sobremesa

Hoe die ontsnapping er voor jullie uitziet, bepalen we samen.  
We bieden namelijk verschillende formules in ondersteuning aan: van 

het huren van enkel onze verborgen locatie tot de complete ontzorging 
waarin wij als stille regisseurs de rustgevende brug vormen tussen 

jullie eigen planner en het eiland.



Welke vorm van begeleiding je ook kiest, we zorgen voor een helder  
en transparant aanbod vanaf het eerste moment, zonder onverwachte 

verrassingen. 





onze formules
zomer 2026 — 2027



onze formules zomer 2026

drinks



drinks

the

basics

prosecco

tout bien pils


tout bien pils 0.0


wit, rood, rose wijn

cola


limonade

water

€7,50 pp - per uur

cocktails

& spritz

Mocktails


pornstar martini 0.0%

basil smash

red cheeks



Cocktails


pornstar Martini

espresso martini


paloma

basil smash


mezcal margerita

lazy red cheeks


aperol spritz

limoncello spritz

vermouth spritz

€ 8,50 pp - per uur



drinks zomer 2026



onze formules zomer 2026

food



food

what’s for 
dinner?

receptie

(hapjes of anti pasti buffet)


—


sharing dinner

(voorbeeldmenu)


—


walking dinner

(voorbeeldmenu)


—


bbq

(vlees, vis en saladebar)


—


buffet

(anti pasti, napolitaanse pizza’s, hapjes)

Voor het eten kan je kiezen  
uit verschillende formules.



receptie

Voor een 1 uur durende receptie worden  
er 4 hapjes per persoon voorzien en voor  
een receptie van 2u voorzien we 7 hapjes.  
Je mag zelf een selectie maken. Fingerfood 
is inbegrepen in voorgestelde prijs.


—


1u receptie, 4 hapjes

€14,00 per persoon



2u receptie, 7 hapjes

€21,00 per persoon

hapjes
polenta


parmezaan kroketje



nori met zalm

radijs, komkommer



rode curry

bimi, krokante ajuin



tarte tatin

seizoensgebonden toppings



zwaardvis

tomaten chili chutney



flammkuchen

seizoensgebonden toppings



aubergine ricotta crème

ansjovis, brioche

ceviche zeebaars

limoen, shisoblad



tartaar rund

soja, sesam



gehaktballetje

linzen, tiki masala



foccacia

tomaat basilicum, grijze garnaal



feta crème

watermeloen, crumble olijf



popcorn chicken

sriracha



kroketje

varkenswang

Fingerfood: gilda’s, bbq komkommer, grissini, dip





receptie

Dit wordt op een buffet  
geplaatst met borden en bestek



—


€18,00 per persoon

anti pasti 
buffet

coppa, salame, porchetta


assortiment italiaanse kazen


olijven


grissini’s


home made focaccia


aubergine, tomaat dip


riccota, citroen, olijf, chili


buffel mozzarella, tomaat, basilicum


bruschetta’s pomodore


bruschetta’s artisjokcreme


arancini’s



sharing dinner

Wij werken graag seizoensgebonden en op maat.

Hier kan je een voorbeeldmenu vinden. De prijs 
is afhankelijk van het aantal gerechten en de 
ingrediënten. 



—


Vanaf €76,00 per persoon


sharing

dinner

Zuurdesem brood met opgeklopte boter

—


Pinsa groene asperge, pistache, burrata

Ceviche zeebaars, rode ui, selder, chili


Traag gegaarde rode biet (koffiekorst), labneh,  
sumac, gepofte quinoa


—

Bbq makreel, salsa tomaat, olijf

Ndjua spitskool, groene kruiden


—

Traag gegaard lam


—

On the side:


aubergine, daslook, ui - venkel, tahini - aardappel





walking dinner

Wij werken graag seizoensgebonden en op maat.

Hier kan je een voorbeeldmenu vinden.  
De kleine hapjes en gerechten worden rond 
gebracht. De prijs is afhankelijk van het aantal 
gerechten en de ingrediënten. 



—


Vanaf €68,00pp (keuze uit 6 gerechten)


walking

dinner

Traag gegaarde rode biet in 
koffie korst, labneh, sumac, 

gepofte quinoa



Brioche, tartaar, parmezaan



Prei, mayo van gebrande prei, 
broodkruim parmezaan



Ceviche zeebaars, rode ui, 
selder, chili



Coquille, nduja, groene 
kruiden

Bloemkool tiki masala



Taco runderwang,  
ingelegde ui, spicy avocado



Open vuur gerookte zalm, 
asperge, daslook



Lam, spitskool, miso



Dumpling, pinda curry



Smokey aubergine, tahini,  
crispy ajuin



barbecue

Geniet van een bbq buffet waar je meermaals 
kan aanschuiven. Je kan een keuze maken  
uit 5 soorten vlees of vis.



—


Vanaf €58,50 per persoon

BBQ

vlees

—


Tomapork, Côte à l’os, Gemarineerde kip, 
Gelakt buikspeik, Lams, Worst,  Spareribs



vis

—


Hele zalm met kruiden,  
Zeebaars met citroen en tijm



salade bar

—


Hier heeft u keuze uit een uitgebreid 
assortiment van verschillende 

seizoensgebonden salades, warme 
aardappel, sauzen, zuurdesem broden.



buffet

Hier combineren we een een mix  
rondgebrachte hapjes en een buffet. 



—


Vanaf €62,00 per persoon

antipasti 
buffet grande
anti pasti


—


Coppa, salame, porchetta 


Assortiment italiaanse kazen 


Olijven 


Grissini’s 


Home made focaccia


Aubergine, tomaat dip 


Riccota, citroen, olijf, chili 


Buffel mozzarella, tomaat


en basilicum 


Bruschetta’s pomodore 


Bruschetta’s artisjokcreme 

hapjes

—


Arancini 


Rundstartaar, parmezaan 

en basilicum 


Polenta, rozemarijn kroketje 


Artisjok, ansjovis, citroen

pizza’s

—


Mozzarella, basilicum, rucola 


Mortadella, burrata, pistache 


Ansjovis, kappertje, olijf 


Parma, rucola 





onze formules zomer 2026

dessert



taartenbuffet

Voor ons heerlijke taartenbuffet  
werken we samen met Baked.



Vanaf 50 tot 100 gasten mag je 8 soorten 
kiezen. Vanaf 101 tot 125 gasten kan  
je 10 soorten selecteren.

—


Vanaf €15,00 per persoon

taarten

buffet

appel tijm cake met icing 



citroen & lavendel cake met icing 



chocolade ganache cake 



braambes & rabarber cake 

(seizoensgebonden) 



bananenbrood walnoot, chocolade 



brownie & cheesecake 



brownie met pindakaas 



blondies hazelnoot & nutella 



blondies pecannoten & braambes 


(seizoensgebonden) 

tahin chocolade chip bar (vegan) 



choolade taart 



cheesecake framboos
 


tiramisu taart 



frangipane taart
 


ricotta amandel crumble  

met mango & blauwe bes 



appel – pecannoten crumble 



worteltaart met roomkaasglazuur 



oreo taart 



chocolade salted pinda cookies 



italiaans desserten buffet

Geniet van een buffet waar je  
meermaals kan aanschuiven. 



—


Vanaf €15,00 per persoon

italiaans

desserten


buffet
italiaanse millefieulle taart met rood fruit 


tiramisu 


profiteroles met chocoladesaus 


citroensorbet met basilicum 


panna cotta vanille met tijm en bloedappelsien 


cannoli’s met chocolade 


taart met creme van pistache & amarone kersen 


affagato (in kleine espressotasjes) 


chocolade taart 


chocolade mousse met hazelnoot 



ijsbar

—


Vanaf €9,50 per persoon

ice ice baby

ijsbar

artisanaal ijs  
keuze van 5 smaken 


—



toppings:

chocolade saus, slagroom, 

aardbeien, bressilienne nootjes, 
speculoos crumble, oreo crumble, 

discobolletjes,… 



onze formules zomer 2026

coffee?



barista

Om je nog extra te verwennen, werken wij met 
Andy roasters samen voor de lekkerste koffie. 


Dit kan in gepersonaliseerde wegwerpbekers 
worden geserveerd of in keramieken tasjes.  
Aan jou de keuze. 



—


Vanaf €5,50 per uur

barista

formule

americano


espresso


cappuccino


latte


chai Latte


thee



onze formules zomer 2026

midnight 
snack



midnight snack

Niets smaakt beter na een avondje dansen.



We serveren deze snacks in een kraft

wegwerpverpakking en komen ermee  
rond op de dansvloer.

midnight

snack

Frietjes met mayonaise 

€5,50 /pp


—

Taco pulled beef, chili, rode ui  

€7,00 /pp 


—

Pizza slice


€6,50 /pp 


—

Smashed burgers


€7,00 /pp 



drinks zomer 2026



hoe we jullie

droom 

vormgeven
onze werkwijze



onze werkwijze isla sobremesa

Omdat de agenda van ons eiland snel volstroomt,  
nemen we je graag tijdig mee in het vervolg. Zo plannen 

we samen, stap voor stap, naar jullie moment.



stap 1 isla sobremesa

ontdekken 

& proeven

De sfeer van Isla Sobremesa laat zich het best live 
beleven. Tijdens onze kijkdagen openen we de 

deuren zodat je de rust zelf kunt ervaren.



stap 2 isla sobremesa

samen

aan tafel

Klaar voor de volgende stap? Dan plannen we een moment 
om een voorstel op maat uit te werken. Vooraf sturen we een 

korte vragenlijst door, zodat we jullie dromen en 
verwachtingen alvast helder in kaart kunnen brengen.



stap 3 isla sobremesa

Ruimte om 

na te denken

We plaatsen met liefde een vrijblijvende optie van 14 dagen 
op jullie voorkeursdatum. Zo hebben jullie alle tijd om  

de beslissing te nemen die goed voelt.



stap 4 isla sobremesa

say yes

to the date

Wordt het een definitieve 'ja'? Binnen de vervaldatum van  
14 dagen bevestig je de boeking door het voorstel  

te ondertekenen. Na de betaling van de voorschotfactuur 
(25%) is de datum officieel van jullie.

Goed om te weten: de details van jullie dag hoeven op dit moment nog 
niet te vast te staan. Het belangrijkste is dat de datum gereserveerd is.





onze prijzen



onze prijzen

locatie
Van 10:00 tot 01:00


Inclusief tent, stoelen, tafels 
en staantafels 



—

 € 3.850,00 

zomer 2026

ceremonie
Opstelling ceremonie op ons eiland


Inclusief geluid en micro, bankje voor  
het koppel en banken de gasten



—

 € 450,00  



onze voorwaarden
al je vragen beantwoord



onze voorwaarden isla sobremesa

inbegrepen

in de huurprijs

Locatie bezoek op onze opendeurdagen. 


Vragenlijst ter voorbereiding van het eerste gesprek. 


Kennismakingsgesprek op locatie waar jullie vragenlijst  
en verwachtingen worden besproken. Op basis van  

dit gesprek wordt er een offerte opgemaakt. 


Een video call om de offerte te bespreken.



Een tweede persoonlijk gesprek om alles concreet 

af te spreken en nog een locatie bezoek.



onze voorwaarden isla sobremesa

inbegrepen

in de huurprijs

Advies voor het opstellen van een tijdschema.  
Dit omvat aankomst uur gasten, ceremonie,  

receptie, diner, eind uur.



Uitnodiging voor een tasting voor 2 personen.



Indien je meer begeleiding wenst voor het plannen en

stylen van jullie huwelijk, brengen we jullie graag


in contact met een van onze wedding/eventplanners.




onze voorwaarden isla sobremesa

styling


Breng gerust je eigen tafeldecoratie mee om de sfeer te personaliseren. 

Omdat we onze locatie met zorg omringen, stemmen we dit vooraf 
samen af. Sfeermakers die schade kunnen achterlaten (zoals 

vuurstokjes, confetti of open kandelaars) zijn niet toegestaan.



Kleine elementen zoals menukaarten en naamkaartjes plaatsen  
wij met plezier (inbegrepen in de service). De opbouw van grotere 

decoratiestukken nemen we in overleg graag uit handen, eventueel 
tegen een passend supplement.



onze voorwaarden isla sobremesa

vaste

partners



Voor bloemisten, DJ’s en fotografen delen we graag onze 
zorgvuldig samengestelde lijst met voorkeurspartners.  
Een eigen leverancier kiezen kan, maar altijd in overleg.



Om onze vertrouwde kwaliteit en service te garanderen, verzorgen 
wij de catering, dranken, het personeel en de photobooth  zelf. 

Hierop maken we geen uitzonderingen.



onze voorwaarden isla sobremesa

extra

informatie

Alle prijzen zijn weergegeven incl btw. 
—


Wij kiezen bewust om een overdag locatie te zijn,  
je bent welkom vanaf 10u00 en we sluiten onze  

locatie om 01u00. 
—


Capaciteit

Min. aantal gasten volledige dag: 50 personen


Receptie staande: 150 personen

Walking diner staande: 150 personen


Diner zittend: 125 personen

Avondfeest binnen: 150 personen


—

Ruime parking aanwezig.



onze voorwaarden isla sobremesa

Heb je nog andere vragen of wil je de sfeer alvast 
komen proeven? Neem gerust contact met ons op, 

we denken met liefde met je mee. 



hello@islasobremesa.be

mailto:hello@islasobremesa.be


the home

of intimate

gatherings


